
piazza savoia, 6 - torino
tel. 0113850840

info@savoy-torino.com

T O R I N O

C O N T E S T O  D E L  G U S T O

ANTIPASTI
18€

ANTIPASTO MISTO PIEMONTESE: (VITELLO TONNATO con salsa all’antica
maniera, INSALATA RUSSA, ACCIUGHE del cantabrico con bagnetto verde,

TOMINO FRESCO DEL CANAVESE, roll di peperone e crema di formaggio

€ 18,00
TARTARE DI GAMBER ROSSO, BURRATA, POMODORO ESSICATO

18€
MACEDONIA DI AVOCADO, PERA, LIME, MELOGRANO, POLVERE D’ORO 

18€
FANTASIA INVERNALE: COTECHINO SU CREMA DI LENTICCHIE, VOL AU VENT CON

FONDUTA, FLAN DI TOPINAMBOUR CON CREMA DI ACCIUGA 

18€ 
ELOGIO AI FORMAGGI DEL PIEMONTE 

18€ 
INSALATINA DI CALAMARETTI, FINOCCHIO, LIME, PEPE DI SICHUAN

16€ 
VITELLO TONNATO con salsa all’antica maniera 

PRIMI
15€

Agnolotti del Plin della tradizione, sugo d’arrosto, 
granella di nocciola 

18€
Tagliolini “40 Tuorli”,  RAGU’ DI VITELLO E ZAFFERANO

18€
GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA, FONDUTA DI CASTELMAGNO, NOCI

18€
Risotto CARNAROLI, OSTRICHE, PROSECCO, CEDRO CANDITO

18€
SPRING ROLL, PATATE E PORRI, CREMA DI ZUCCA, CRUMBLE DI ANACARDI

18€
RAVIOLI DI FARAONA, BURRO DI NOCCIOLA, SCAGLIE DI CACAO 95%

SECONDI
20€

Stracotto di vitello al barolo cotto a bassa temperatura, patate alla fiamma

28€
Filetto di vitello al naturale, o gorgonzola o senape, patate al forno

22€
RICCIOLA SCOTTATA, CREMA AGLI AGRUMI, GOCCE DI MISO, INSALATA DI FRUTTA

22€
tagliata di TONNO, CIPOLLE CARAMELLATE, PURE’ DI PATATE

20€
LA  MIA TRIPPA

18€
GATEAUX DI VERDURE DI STAGIONE

DESSERt
6€

Bunet vecchio piemonte 
 

TARTE TATIN, gelato alla crema

MONTEBIANCO

Tiramisù ALLA SAVOY 

ZABAIONE 

MACEDONIA AI FRUTTI DI BOSCO

tartelletta, crema pasticcera, frutti di bosco 

sfera di CIOCCOLATO, MOUSSE AL MANGO, CIOCCOLATA CALDA

sushi
15€

piatto composto da: uramaki e hosomaki di tonno, salmone, verdura, salsiccia di bra
INVOLTINO PRIMAVERA E TEMPURA DI verdura E gambero (12 PZ)

25€
MOTO D’ACQUA:

SASHIMI E NIGIRI DI SALMONE E TONNO, URAMAKI CON GAMBERONE FRITTO, HOSOMAKI SALMONE,
TONNO, TEMAKI di TONNO e SALMONE, TEMPURA DI VERDURA E GAMBEROne (20 PZ)

SALSE: SPICY, SOIA, TERIYAKI, PONZU, SALSA AGRODOLCE, WASABI, ZENZERO MARINATO

25€
BARCA A VELA:

TRIS DI TARTARE: 
SALMONE e avocado 

TONNO, cipolla caramellata, zest d’arancia
GAMBERI ROSSI DI MAZZARA e burratina TEMPURA DI GAMBERONI, VERDURE MISTE, 

INVOLTINI PRIMAVERA
SALSE: SPICY, SOIA, TERIYAKI, PONZU,WASABI, ZENZERO MARINATO

45€
YACHT:

TRIS DI TARTARE:  SALMONE e avocado, TONNO, cipolla caramellata, zest d’arancia,
 GAMBERI ROSSI DI MAZZARA e burratina, 

uramaki, hosomaki di tonno, SALMONE, VERDURA, SALSICCIA DI BRA, 
NIGIRI DI TONNO, SALMONE, GAMBERI ROSSI DI MAZZARA  

SALSE: SPICY, SOIA, TERIYAKI, PONZU,WASABI, ZENZERO MARINATO


